
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Weltpremiere auf der Internorga 2008! 
 
 
MKN, deutscher Premiumhersteller für ProfiKochtechnik, präsentiert in Hamburg  
eine sensationelle Weltneuheit, die neue Dimension des Kochens: 
 
HansDampf | Compact –  
das Raumwunder in der Profi 1/1 - GN - Klasse. 
 
Mit dieser völlig neuen Geräteklasse revolutioniert MKN den Kombidämpfer-Markt: 
Der neue HansDampf | Compact ist der wohl „schmalste“ Profi-Kombidämpfer  
weltweit im professionellen 1/1 GN-Bereich. Trotz seiner sensationell geringen 
Breite von nur 55cm ist er ein voller „Profi“ mit der Kapazität von 6 x 1/1 GN und 
perfekt für den Einsatz auch in der kleinsten Küche geeignet. 
 
 



 
Große Leistung, wenig Platzbedarf: 
 
Der „schlanke“ HansDampf | Compact ist somit ca. 40% schmaler als übliche 
Kombidämpfer im 1/1 GN-Bereich. Sein Fassungsvermögen von 6 x 1/1 GN macht 
ihn zum leistungsstarken Profi für kleine Küchen, wo jeder Zentimenter zählt: In der 
Schulverpflegung, im Frontcooking, in der Systemgastronomie und als ideale 
Ergänzung in allen Profi-Küchen der Top-Gastronomie und Hotelerie. Ab sofort 
braucht kein Koch mehr aus Platzgründen auf einen vollwertigen Profi-Kombidämpfer 
zu verzichten. 
 
Den HansDampf | Compact gibt es in zwei Varianten: 
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www.hansdampf.eu 
 
www.mkn.eu 
 


