verneve. HansChill.

Der starke Partner fur Cook & Chill

Premiere auf der Internorga 2009!

MKN, deutscher Premiumhersteller fur ProfiKochtechnik, bietet seinen Kunden jetzt
das komplette Cook & Chill-System aus einer Hand. Neben dem innovativen
KombiDampfer HansDampf gibt es den auf diese Gerateserie abgestimmten Profi-
Schnellkthler und Schockfroster - den neuen HansChill®.

Neben seiner Kompatibilitat zu den MKN Kombidampfern verfugt er tber alle
Premium-Funktionen eines TopChillers. Besonders interessant sind die:

» GroRRen Kapazitaten der FlexiRack® -Dimension:
MKN hat das bewahrte, einzigartige HansDampf FlexiRack® - Kapazitatskonzept -
auf HansChill® Ubertragen. Vorteile sind die grol3en Kapazitaten in Spitzenqualitat
bei der Produktion/Regenerieren im HansDampf® und danach Kihlen/Frosten
derselben Mengen im HansChill®. Dabei verwenden Sie das gleiche Zubeh6or.
Durch den Einsatz von FlexiRack® - Spezialzubehor kann aul3erdem die
Schitthéhe auf den Blechen erheblich reduziert werden (im Vergleich zu 1/1 GN),
dadurch ergeben sich positive Auswirkungen auf Abkuhlzeiten und Produktqualitat.

» Kompatibilitat zu den innovativen Kombidampfern HansDampf®:
Zwei Premium-Profis im Team — HansChill® & HansDampf®

e Zwei in einem Gerat - HansChill® — Schnellkihler und Schockfroster in einem

* Einfachste Bedienung mit innovativer Technik:
Mit nur je einer Taste treffen Sie lhre Auswahl - Schnellkiihlen oder Schockfrosten

Der neue HansChill® wird in den Grdl3en 6.1 - 20.2 verfugbar sein.

MKN — Die Cook & Chill — Profis

www.hansdampf.eu



